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všetky ceny sú uvedené v € VRáTANE DPH.
Preferujeme platbu platobnou kartou.

Naši farmárski dodávatelia:

Tatarák z hovädzej sviečkovice a steak z hovädzej sviečkovice: Farma Salatín Partizánska Ľupča

Kuracie, kačacie mäso a vajíčka: Farma TOP farm Topoľnica

BRYNDZA a Divina: Agrofarm Červený kameň

Chlieb a žemle na burger: Pekáreň Kuszmanov Bazár Vysoké Tatry

OVČI SYR : FARMA TOPOREC

zoznam
1.Obilniny obsahujúce lepok /t.j. pšenica, raž, jačmeň, ovos, špalda, kamut alebo ich hybridne odrody/. | 2. Kôrovce a výrobky z nich.| 

3. Vajcia  a výrobky z nich.| 4. Ryby a výrobky z nich.| 5. Arašidy a výrobky z nich.| 6. Sójové zrná a výrobky z nich. | 7. Mlieko a výrobky z neho.
| 8. Orechy, ktorými sú mandle, lieskové orechy, vlašské orechy, kešu, pekanové orechy, para orechy, pistácie, makadamové orechy

 a queenslandské orechy a výrobky z nich. | 9. Zeler a výrobky z neho. | 10.Horčica a výrobky z nej. | 11. Sezamové semená a výrobky z nich. |
12. Oxid siričitý a siričitany v koncentráciách vyšších ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l. /konzervanty/| 13. Vlčí bob a výrobky z neho. |

 14. Mäkkýše a výrobky z nich.



TEPLÉ PREDJEDLÁ

Fettucine s diviačím ragú | 14,99
domáce fettucine a divinové ragú, Borievková pena | 150 g | a: 1,3,5,6,8

Rizoto s kuriatkami |13,99
krémove rizoto s lokálnymi kuriatkami, PECORINO |160G | A: 1,3,8

BRYNDZOVÉ HALUŠKY|10,99
S chrumkavou cibuľou a opečenou slaninou | 180 g | a: 1,3,7

STUDENÉ PREDJEDLÁ

Tatarák z hovädzej sviečkovice | 21,99
so suchými alebo mastnými hriankami a cesnakom,

MÄSO z farmy Salatín| 90 g | A: 1,3,7,10

Kačacia paštéta s gorgonzolou | 11,99
  želé z bieleho vína, S opečeným TEKVICOVÝM CHLEBÍKOM

 250 g | a: 1,3,7

POLIEVKY

HOVÄDZÍ CONSOMMÉ DOUBLE| 6,99
2x varený hovädzí vývar, plný chuti a círosti | 0,33 L | A: 1,3,6,9

Polievka dňa|5,99
Každý deň iná z lokálnych surovín 0,33 l 

PRÍLOHY

150 G| 6,99 
hranolky | Batátové hranolky | SEZÓNNA zelenina 

ryža A: 8  |  mix mladych listov s CVIKLOU A: 10  | Baby zemiaky na masle A: 7

100% HOVÄDZÍ BURGER |14,99
mäso z farmy Pavlice, cheddar, šalát, paradajky

slanina, chipotle dip | 160 g | A: 1,3,7,10,11,12

Bravčové rebrá marinované v domácej BBQ omáčke |15,99
s CHILLI a  koriandrom | 450 g | A: 1,6,11,12 

VYPRÁŽANÝ SYR |9,99
coleslaw šalát a domáca tatarská omáčka

 160 g | A: 1,3,7,10,12 

THAJSKÉ CURRY | 9,99
 so sezónnou zeleninou 

S kuracím mäsom Z farmy top farm Topoľnica | 180 g | 13,99 
alebo krevetami | 100 g | 13,99 | A: 6,8,11

Vyprážaný teľací rezeň  |27,99
so zemiakovým šalátom na rakúsky spôsob, BRUSNICe  | 160 g | A: 1,3,7,10,12

SPITZ ŠALÁT | 15,99
Frizze, REDKVIČKOVÝ ŠALÁT, cvikla, baby špenát, poľníček šalát, 
karamelizované orechy, Syrové pralinky, Vyprážané vajíčko,

ROZMARINOVÉ GRISSINO, horčicovo-medový DRESING | 160 g | A: 1,3,7

VÝBER ŠÉFKUCHÁRA
Stanislava Samka

Sous-vide Jelení chrbát & pyré z topinamburu |34,99
mäso z Agrofarm Červený kameň sous vide v sene, ČIERNE orechy,

 kuriatka, ružičkový kel| 200 g | A: 1,3,7,9, 12 

Konfitované kačacie stehno | 21,99
červená kapusta na jablkách, zemiakový knedlik,

 čokoládová-CHILLI omáčka | 260 g | A: 1,7, 12

Steak z hovädzej sviečkovice | 49,99
mäso z farmy Salatín so sezónnou zeleninou, omáčkou

z portského vína a šalotkou, 
parfumovaný tonka fazuľkami | 180 g | A: 1,7, 12 

Klasiky

DEZERTY

domáca tvarohová guľka |8,99
plnená slivkou, so strúhankou Alebo makom a preliatá maslom  | 100 g | A:1,3,7

Tradičné domáce Šomlói halušky | 13,99
s mandľami a šľahačkou  | 120 g | A:1,3,5,6,7,8

Domáci chlebík |140 G| 1,99 
možnosť bezlepkového chlebíka | 80G | 3,99

z Kuszmanovho bazáru z Tatranskej Lomnice | a: 1,3,5,6,8

* neodporúča sa, aby tepelne neupravené mäso a vajcia konzumovali deti, tehotné
a dojčiace ženy a osoby s oslabenou imunitou

ROZLIEVANÉ VÍNA

Šumivé vína 0,125 l
Domus Picta NV | 6,99

 Prosecco di Valdobbiadene DOCG I ITA| extra brut

CONTARINI | 6,99
Prosecco Rosé Millesimato DOC I ITA| extra dry

biele vína 0,125 l

Babich | 5,99
sauvignon blanc Black Label | NZ | suché

 Velkeer | 5,49
pálava I SK I polosladké

  Tajna Vineyards & Winery | 5,49
Rizling Vlašský Sunset | Nitrianska V.O.| suché

ružové vína 0,125 l
Mrva & Stanko   | 5,49

Cabernet Sauvignon Rosé | SK | Suché 

červené vínA 0,125 l

CANTINE IONIS  | 6,49 
Primitivo | ITA | suché 

Vins winery  | 5,99 
DUNAJ | SK | suché

Gerlach 2654
TOISON GIN, egreš, kamilka,

šumivé víno

chuť: svieže ovocie
& bublinky

14,99

Magistrála
marhuľovica Domovina,

citrón, medová voda,
citrusová pena

chuť: sladkokyslá & ovocná

14,99

TatraNKA
MÄTA, LIMETKA, RUM LA HECHICERA

SOLERA 21, PROSECCO, CITRUSOVÁ PENA

CHUŤ:  SVIEŽE OVOCNO -
 MÄTOVE & BUBLINKY

14,99

experience cocktails

DOMÁCE LIMONÁDY 0,4 L

pivo

svijany svetlé “450” 11 ° | svijanY polotmavé 11 ° 0,3 l 3,99 | 0,5 l 4,99

KáVA
Espresso 8 g | Espresso Lungo 8 g | Cappuccino 8 g | Latte Macchiato 8 g

3,29 3,29 4,29 4,29

Mliečko ku káve |0,05 l| 0,29 

Spitz restaurant & bar vznikol v roku 2020 z vízie 
Adama Žampu, historicky najúspešnejšieho 

slovenského reprezentanta v zjazdovom lyžovaní. 
Názov „Spitz“ odkazuje na špicaté vrcholy Tatier, 

ktoré sú pre nás inšpiráciou, a zároveň symbolizuje 
náš cieľ variť špičkové jedlo.

Náš šéfkuchár Stanislav Samko vie, že kvalitná 
kuchyňa začína pri kvalitných surovinách. Preto sa 
snažíme variť hlavne z darov tatranského regiónu a 
preferujeme produkty z lokálnych fariem ako farma 
JFR Bulls, EKO farma Salatín, alebo rodinná farma 

Petrov Majer, ktoré prinášajú do každého jedla 
čerstvosť a charakter nášho Slovenského kraja.

Spitz nie je iba reštaurácia – je to miesto, kde sa 
spája energia hôr, chuť domova a priateľská 
atmosféra. U nás si môžete vychutnať nielen 

poctivé jedlá, ale aj náš originálny Spitz Spritz, ktorý 
dotvorí zážitok pri stole.

Veríme, že naša kvalita, servis a srdce vložené do 
každého taniera ocenia nielen naši hostia, ale že 
ich chuť a spokojnosť povedú k tomu, aby nás 

odporúčali ďalej svojim známym. Radi vás privítame 
opäť – či už v lete pri živej hudbe a grilovaní, alebo 

počas špeciálnych sezónnych menu a 
degustačných večerov v mimosezónach.

Dobrú chuť a na zdravie!

Vysoké Tatry

Zážitok zo srdca

Vysokých Tatier

*objem všetkých koktailov je minimálne 100ml 

 A ďalšie experience cocktails v našom cocktailovom menu

BIRELL 0,33 l 3,99 

BáZA
& CITRÓN

5,99

pink grapefruit
& bazalka

5,99

MALINA
& TYMIÁN

5,99

Marhuľa
& Zázvor

5,99

Šípka
& Brusnica 

6,99
(podávane na teplo)


